»FAST700P FAST700PAV

Sfogliatrici automatiche Automatic dough sheeters Laminoirs automatiques
Laminadoras de masa automaticas _ ABTomatuyeckme TecTopackaTouHble MalumnHbl

Macchine adatte a grandi laboratori di pastic-
ceria che permettono un ciclo automatico
di lavorazione della pasta tramite ricette
memorizzate su touch screen

CARATTERISTICHE:

- larghezza tappeto 700 mm

- lunghezza piani 1500 0 2000 mm

- pannello comandii digitale
(touch screen a colori OMRON  77)

- ciclo di lavoro manuale o automatico

- PLC OMRON programmabile

- possibilita di memorizzare n. 500 ricette con
97 passate per ciascuna ricetta

- possibilita di concatenare pit programmi

- facilita di programmazione ricette grazie a
icone e testi

- sfarinatore automatico con regolazione della
quantita in uscita

- rapporto di velocita tra tappeto in entrata ed
in uscita modificabile

- abbassamento cilindri di laminazione: automatico

- inversione senso di laminazione: automatico

- struttura in acciaio verniciato a polveri
epossidiche

- n. 2 mattarelli in dotazione

- regolazione precisa dello spessore

- raschiatori facilmente amovibili

- tappeti in gomma con piramide negativa

- awolgitore automatico pasta
(solo per FAST700PAV)

OPTIONAL:
- mattarello aggiuntivo

Machines suitable for large pastry shops that
allow an automatic cycle of the dough proces-

sing through recipes stored on touch screen.

FEATURES:

- conveyor belt width 700 mm

- table length 1500 or 2000 mm

- touch screen panel control
(colour touch screen OMRON 77)

- automatic or manual working cycle

- programmable PLC OMRON

- possibility to memorize n. 500 recipes with
n. 97 passes for each recipe

- linked laminating cycles

- easy to program the recipes by icons and text

- automatic flour duster with flour quantity control

- adjustable speed ratio between infeed and
discharging conveyors belts

- roller gap reduction: automatic

- reverse laminating direction: automatic

- body in epoxy painted steel

- n. 2 rolling pins dough included

- precise thickness regulation

- easily removable scrapers

- rubber conveyor belts with negative pyramid

- automatic dough reeler
(only for FAST700PAV)

OPTIONAL:
- rolling pin (additional)

Machine indiquée pour les grands laboratoires
de patisserie, permettant un cycle automati-
que de production de la pate grace a des
recettes mémorisées sur un écran tactile.

CARACTERISTIQUES:

- largeur tapis 700 mm

- longueur plans 1500 ou 2000 mm

- tableau de commande numérique
(écran tactile couleur OMRON 7”)

- cycle de production manuel ou automatique

- APl OMRON programmable

- possibilité de mémoriser 500 recettes avec
97 passages par recette

- possibilité d'enchainer plusieurs programmes

- facilité de programmation des recettes grace a
des icones et a des textes

- saupoudroir & farine automatique avec réglage
de la quantit 2 la sortie

- rapport de vitesse modifiable entre ke tapis
2 l'entrée et ala sortie

- abaissement des cylindres de laminage:
automatique

- inversion du sens de laminage: automatique

- structure en acier peint & la poudre époxy

- 2 rouleaux a péatisserie fournis

- réglage précis de |'épaisseur

- racloirs facilement amovibles

- tapis en caoutchouc avec pyramide négative

- enrouleur automatique de la pate
(seulement pour FAST700PAV)

EN OPTION:
- rouleau a péatisserie (supplémentaire)




Maquinas indicadas para grandes pastelerias
que permiten un ciclo automatico de elabora-
cién de la pasta a través de recetas memoriza-
das en la pantalla tactil.

CARACTERISTICAS:

- anchura bandas 700 mm

- longitud pisos 1500 0 2000 mm

- panel de mandos digital
(pantalla tactil a color OMRON 77)

- ciclo de trabajo manual o automatico

- PLC OMRON programable

- posibilidad de memorizar 500 recetas con
97 pasadas para cada receta

- posibilidad de encadenar més programas

- facilidad de programacién de recetas gracias
aiconos y textos

- harinador automatico con regulacion de la
cantidad de salida

- relacion de velocidad entre banda de entrada
y salida modificable

- descenso cilindros de laminacion: automético

- inversién sentido de laminacion: automatico

- estructura de acero pintada con polvos epoxidicos

- 2 rodillos

- regulacién precisa del espesor

- rascadores féciles de extraer

- Cinta transportadora de goma con
piramide negativa

- envolvedor automatico de pasta
(solo para FAST700PAV)

OPCIONAL:
- rodillo (adicional)

Codice macchina

Machine code

hezza
LC%'rgveyor width o
Lunghezza piano
Tabie longth mm
Velocita !aéapelo in uscita
Speed of discharge conveyor belt B
Velocita in entrata
Speed of infeed conveyor belt L
Diametro rulli di laminazione mm
Diameter of laminating rollers

rtura rulli di laminazione
églebr gap mm
Potenza motore KW
Motor power
mml V/PH/Hz
Peso macchina Kg

Machine weight

FAST700PX1500

szm
bakery and pastry equipment

TecTopackaTO4Hble MAaWMWHbI NOOXOAAT ANA
6onblMX KOHAUTEPCKUX LexoB, naboparopwi,
KOTOPbIE UCMONb3YT ABTOMATUHECKYH 06pa-
60TKy u3aenuin U3 TecTa Ha OCHOBE PeLenTos,
COXPaHeHHbIX B NAMATM CEHCOPHOM naHenu
YNPaBNeHus.

OMUCAHME:

- lWnpuHa TpaHcnopTepa - 700 MM

- AnuHa ogHoro TpaxcnopTepa 1500, 2000 mm

- CeHcopHas naHenb ynpaeneHns touch screen
¢ uBeTHbM aucrneem OMRON 77

- BOSMOXHa paboTa B aBTOMATUHECKOM 1 PYYHOM
pexuve

- NaHeNb YNPaBMEHNS NIEMKO NPOrpamMMupyema npu
NOMOLLW MUKTOMPaMM 1 CONPOBOAUTENBHOMO
TEKCTA Ha PYCCKOM S3bIKe (MOXHO coxparsTb 500
peuenToB ¢ 97 Wwaramv B KaxooMm)

- CBA3aHHbIE LKJTbl STaMUHPOBaHNS

- PErYNIMPYEMOE COOTHOLLIEHWE CKOPOCTEN MEXIy
EXOOALLEN 1 BbXOOALLEIN KOHBENEPHLIMA SIEHTEMIA

- aBTOMATWHECKAS NOACHINKA MyKOI C KOHTPOMEM
€€ Korm4ecTea

- ABE CKAIKV BXOOST B CTaHOGPTHYIO KOMMIEKTALIO

- YMeHBLLIEHNE 3a30Pa PackaTbIBaoLLWVX LIWMHOPOB
aBTOMATUHECKA

- CKpebKn, KoTopbie Nerko obecnyx1MeaTb

- PEBEPC KOHBENEPHBIX NIEHT aBTOMATUHECKAN

- KOPMYC 13 OKPALLIEHHON CTanu

- CKpebKX, KOTOPbIE NETKO OOCNY>KMBATb
(BEIHMMAIOTCS NPU NOMOLLY (HPOHTATBHOTO phiyara)

- PE3VUHOBAS KOHBEEPHAS NIEHTA C PUCYHKOM B
chopme Norol NepeEBEpHYTON NpaMUab

- aBTOMaTUYECKasi HAMOTKA Ha CKarTkKy
(toneko ana FAST700PAV)

FAST700PAV

onuuun:
- AONONHUTESbHAN CKarnka

FAST700PX2000 FAST700PAVX1500 FAST700PAVX2000
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SF600D
SF600VD
SF600VDX1400+PST
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E
v

SF600D - 1600
SF600VD - 1600
SF600VDX1600+PST

FAST700P
FAST700PAV
FAST700P+PST
FAST700PAV+PST
FAST700
FAST700+PST




Codice macchina

Machine code A B C ) E F G H I L
0BDX500 20
450BDX700 520 =
450BVDX500 i —
A50BVDX700 f g
0DX700 :
OVDX500
OVDX700
00BD 0
00BDX1000
00BVDX850
00BVDX1000
00DX850 | ‘
00DX1000 |
00D 00 ’
00VD 0 ’ ‘
00VDX1000 |
00VD 00 ‘ ' ‘
00DX850 ‘ I ‘
00DX1000 ‘ | ‘ ‘
00D 00 ‘
00DX1400 ‘
00DX1600 ‘ | ‘ ‘
00VDX850 | ‘
00VDX1000 ‘
00VD 00 ‘ ‘
500VDX1400 ‘
00VDX1600
600VDX1400
600VD 00 | ‘ ‘
0OP 00 ;
00 000 ‘
DOPA 00 ‘ ‘
00 000
OOP 00
00 000
00P 00
DOPA 000+P
00 00
00X2000
00 00+P
00X2000+P






